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Sweet Depot DG GmbH Produktspezifikation Akblalisierung vom: 
Franz-Werfel-Straße 6 2025-03-10 

3100 St. Pölten 

1. Produktname: YAPPO 100 mm

2. Artikel-Nr SD 1647

3. Waffel-Typ: Waffelrohre
4. Zutäen: Weizenmeti, Zucker, Glukosesirup, Rapsöl, Molkenpulver 

I 
EITl.llgator: Rapslecithil, Salz. Karamell,

Aroma, Farbstoff E 160b
5. Vert>raucherzweck: Zum Verzehr durdl Verbraucher, ausgenommen Diabetiker und Persooen, die gegen Gluten

und Milk allergisch sind.
6. Organoleptlsche Eigenschaften:

Eigenschaft Anforderungen 

.Form Richtig für eine bestimmte Form; zul�ig sind bis zu 2% leicht beschädigten Waffen; unwesentliche 
Abbrüche, die die Waffelforrn nicht verändern, sind nicht alls Defekt betrachtet 

Farbe Goldbraun rTit mögichen hellen Streifen n einem Farbton ein wenig heller oder dunkler als der Rest der 
Waffel. 

Geschmack und Charakteristisch für die verwendeten Rohstoffe. 
Geruch 

7. Technische Eigenschaften
Eigenschaft Anforderungen 

Schenkellänge 110 mm+/- 5mm 
Durchmesser 14 mm +/-1mm 
Gewicht 5 g +/-1,5 g 

8 Physikochemische EJaenschaften 
Eigenschaft Anforderungen Bezug 

Trockenmassegehalt Nicht weniger als 92 (%] Basierend auf durchgeführten Lagertests 

Gehalt an Nicht mehr als: VERORDNUN G (EU) 2023/915 DER 
gesundheitsschädlich KOMMISSION wm 25. April 2023 über 
en Metallen: Hödlstgehalte für bestimmte Kontaminanten in 
• Blei • 0,02 (mg/kg] Lebensmitteln und zur Aufhebung der Verordnung 
• Kadmium • 0 04Im!lfkol (EG) Nr. 1881/2006 
Acrylamidgehalt im < 350µg/kg Verordnung (EU) 2017/2158 vom 20. November 
Produkt al17 zur Festtegung von Minderungsmaßnahmen 

und Referenzwerim zur Venringerung des 
Acrylamidgehalts in Lellensmitteln 

9. Nährwertangaben
In Übereilslinrnung rnt der EU-Verordnung Nr. 1169/2011 vooi 25.10.20111 Ooor cie Information der Vert>raocher über Lebensmittel 

.. -

1. 

2. 

3. 

4. 

5. 

6. 

Protokoll Nr.: 

Brennwert- Kalorien (Energie) [kJ/kcal] 
Fett kll davon: 
gesättigte Fettsäuren (g) 
Kohlenhydrate Rffdawn: 
Zucker [g] 
Eiweiß lol 

Salz [g) 
Ballaststoffe lal 

1 DB-170423-21 

Nährstoffaehalt pro 100 g Produkt 

1002/441 
11 

0,97 
78 
39 

6,56 
0,09 
1,41 

1 
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Produktspezifikation Aktualisierung vom: 
2025-03-10 

10. Mikrobiologische Anforderungen

Pos. 
1. 
2. 

3. 

Salmonelle 
E. eon in w 1 g

Parameter 

Hefen und Schinmelpilze 

11. Informationen Zll Allergenen

T esteraebnls 
ab.vesend in 25 g 
wenger als 1,0 x 10 KBE/g 
weniger als 1, 0 x 10 KBE/g 

In Übereinstimmung mit der EU-Verordnung Nr. 1169/2011 vom 25.10.2011 21.11' lnfonnaUon der Verbraucher über 
Lebensmittel 

Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien 
oder Unverträgllchkeiten auslösen 

1. Glutemaltiges Geteide(d. H.
Welzookömer, Roggoo, Gerste, Hcter,
Dinkel, Kamut oder deren Hybridserien)
2. Krebstiere und daraus hergestellte
Erzeugnisse 

3. Eilr und dcraus hergestellte
Erze nisse
4. Fische uoo dc1aus hergestelte
Erzoo nisse
5. Erdnuss llld ooraus hergestelte
Erze nisse
6. Sqcbomen und daraus hergestellte
Erzeugnisse
7. Milch und daraus hergestellte
Erzeugnisse (inkl. La:i>se) 

8. Nüsse (Mandel (Amygdaus communis
L), Haseiluss (Ccrylus avellana), Walnuss
(Jt.gla,s rega), �htHlJSS (Anacardlum
oocidentale),
�nooss (Carya iltloiesis (Wangenh.)
K. Koch), Paranuss (Bocthdlelia
excelsa), �Jstazie (Pistacia vera),

9. Sellerie und daraus hergestelte
Erzeugnisse

10. Senf und daraus hergestellte
Erzeugnisse

11. Sesam und daraus hergestelle
Erzeugnisse

12. Sulflt und Schwefelcioxid > 10mg/kg
oder 1 Omglkg als Schwefeldioxtl

13. Lupine und daaus hergestellte
Erzoo nisse
14. Weichtioce uoo daraus hergestellte
Erzeu ni e
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- Kreuzkontamination Herkunft der Allergene

Weizenmehl 

Molkepulver 

Wir erklären, dass Allergen-KreuzkontaminaUonen im Rahmen guter Hygiene- und Produktionspraktiken beseitigt werden. 

Sweet Depot DG GmbH 
Franz-Werfel-Straße 6 

3100 St. Pölten 



Produktspezifikation Aktualisierung vom: 
2025-03-10 

12. GMO

Wi r erklären, dass das Pr odukt frei von genetischen Veränder ungen ist, im lichte der Verordnung des Europäischen 
Parlaments und des Rates Nr. 1829/2003 über genetisch veränderte Lebens- und Futtermittel und der Verordnung des 
Europäischen Parlaments und des Rates Nr. 18l'.l/2003 über die Rückverfolgbarkeit und Kennzeichnung genetisch 
veränderter Organismen sowie die Rückverfolgbarkeit von Lebensmitteln und Futtermittel aus gentechnisch veränderten 
Organismen 

13. Haltbarkeit

max. 12 Monate 

14. Lagerbedingungen

Das Produkt sollte in einem trockenen und sauberen Lagerhaus gelagert werden, das frei \01 Fremdgerüchen und vor 
Nagetieren und anderen Schädlingen geschützt ist. Die relative Luftfeuchtigkeit in Lagerräumen sollte 75% und eine 
Temperatur von 25 • C nicht überschreiten 

15. Verpackung und Transport

1 Art der Veroackunq Karton, Polybeutel. 

2. Gesamtstückzahl im Karton 200 SI. 
4. Kennzeichnung von Einheitspaketen Produktname, Name und Anschrrrt des Herstellers, Stückzahl im Karton, 

Bezeichnung der Produktionscharge, Verfallsdatum, 
Rohstoffzusammensetzunq, Laqerbedinqunqen. 

5. Transportmittel Transport nur mit Transportmitteln, die für den Transport von Lebensmitteln 
zugelassen sind und das Produkt vor Kontamination und Beschädigung 
schützen. Das Transoortmittel muss ein gültiqes Hyqienebuch haben. 

Sweet Depot DG GmbH 
Franz-Werfel-Straße 6 

3100 St. Pölten 




